
Une délicieuse aventure  

dans les alpages de nos montagnes.  

Un hommage aux artisans fromagers.  

Une expédition des plus fondantes.  

Une tablée d’épicuriens. 



F O N D U E  3 2 € * / C Ê P E S  3 9 € *  
T R U F F E S  4 2 € *  

Un doux mélange de fromages de nos montagnes, croûtons de pain, 

assortiment de charcuterie et salade verte. 

Savoyard fondue with delicious cheeses from our mountains,             served 

with bread, cold meats and salad.  

 

R A C L E T T E  C L A S S I Q U E  3 2 € *  

F U M E E  2 9 € *   M O R B I E R  3 2 € *   

Raclette de nos montagnes au lait cru,  accompagnée de pommes 

de terre, charcuterie et salade verte.   

Traditional raclette with raw milk from our mountains,                     

served with potatoes, cold meats and salad. 

 
P I E R R A D E  3 2 € *   

Assortiment de viandes locales à déguster cuit par vos soins, 

accompagné d’une salade verte.  

Delicious pierrade with local meats, self cooked on heated stone                

served with a salad. 

 

T A R T I F L E T T E  2 6 € *                       

3 0 m i n u t e s  d e  c u i s s o n  

Tartiflette traditionnelle au reblochon fermier, pommes de terre et 

lardons, accompagnée d’une salade verte.  

Farmer’s reblochon tartiflette made with potatoes and bacon,           served 

with salad. 

 

B O I T E  C H A U D E  3 2 € *  

3 0 m i n u t e s  d e  c u i s s o n  

Les boîtes chaudes sont accompagnées de pommes de terre, 

charcuterie et salade verte.  

Special cheese in a hot wooden box                                                              

served with potatoes, cold meats and salad. 

 

• Prix par personne / servi pour 2 personnes minimum.  

• Price per person, served for at least 2.  



Crème brûlée à la vanille     

14,00€ 

 

 

Coulant Chocolat 14,00€ 

Gourmet chocolate cake 

 

Tarte aux Myrtilles 13,00€ 

Blueberry pie 

 

Mont Blanc 13,00€ 

 

Dessert du jour 12,00€ 

Dessert of the day 


