CHEESE &
THE FOREST

Une délicieuse aventure
dans les alpages de nos montagnes.
Un hommage aux artisans fromagers.
Une expédition des plus fondantes.
Une tablée d’épicuriens.
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FONDUE 32€*/CEPES 39¢€*
TRUFFES 42€*

Un doux mélange de fromages de nos montagnes, crotitons de pain,
assortiment de charcuterie et salade verte.

RACLETTE CLASSIQUE 32¢€*
FUMEE 29€* MORBIER 32€*

Raclette de nos montagnes au lait cru, accompagnée de pommes
de terre, charcuterie et salade verte.

PIERRADE 32€*

Assortiment de viandes locales a déguster cuit par vos soins,
accompagné d'une salade verte.

TARTIFLETTE 26€*

30minutes de cuisson

Tartiflette traditionnelle au reblochon fermier, pommes de terre et
lardons, accompagnée d’une salade verte.

BOITE CHAUDE 32¢€*

30minutes de cuisson

Les boites chaudes sont accompagnées de pommes de terre,
charcuterie et salade verte.

Prix par personne / servi pour 2 personnes minimurm.

SPECIALITES AU FROMAGE —
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Creme briulée a la wvanille

14,00€

Coulant Chocolat 14,00€
Tarte aux Myrtilles 13,00€
Mont Blanc 13,00€
Dessert du jour 12,00€

— DESSERTS —




